Individuelle Meniiberatung
in Hoogstede

BergstralRe 11

Biiro-Offnungszeiten:
montags — freitags
09:00-11:30
14:00 - 16:30

Mittwoch- und Freitagnachmittag geschlossen!

Qg)@ Miilstegen

—~ PARTYSERVICE -
Inhaber: Mark Petzold e.K.
BergstralRe 11, 49846 Hoogstede

Tel: 05944-995691

www.partyservice-muelstegen.de

OB

Qg’@ Miilstegen

- PARTYSERVICE -

Miilis Sommerzeit 2025


http://www.partyservice-muelstegen.de/

Tapas & Meer

Kleine Oliven und marinierter Pulpo

Eingelegte Zucchinischeiben mit Kapern und
Manchego

HahnchenspieRe, Serranoschinken und
geschmorte Paprika

Steinofenbaguette mit Aioli, Pesto und Mojo
Rojo
* % %k

Gebratene Chorizos

Albondigas (Fleischkl6Rchen) in fruchtiger
Tomatensauce

Maurische FleischspieRe in Krauter-Paprikasauce

Zart gegarter Kabeljau mit Garnelen, Bohnen,
Tomaten, Oliven und Basilikum

Miesmuscheln in Chimichurri-Sauce

Spanische Tortilla und kleine marinierte
Kartoffeln

Andalusische Reispfanne und gegrilltes Gemiise

%k %k %

Crema Catalana

Leche Frita mit Vanillesauce und Himbeermark

33,90 € p.P.

Sommergenuss

Aromatisiertes Tomaten-Carpaccio mit
Aprikosen, Olivendl, Biffelmozzarella und

Kernen

Garnelencocktail mit Mango und Avocado

Hausgebeizter Lachs mit Zitrone, eingelegtem

Rettich und Rucola

Steinofenbaguette mit Aioli, Pesto und

Krauterbutter

* % %

Geschmorte Doradenfilets auf Gemusestreifen

und Krautersauce

Wiirzige Hackrollchen in mediterraner Sauce

Gebratenes Schweinefilet in Champignon-

Madeirasauce

Kartoffelpfanne mit Kirschtomaten und Krautern

SuRkartoffelgratin

Buntes Pfannengemiise mit Krautern

Bunter Salatmix mit zweierlei Dressing

%k %k %k

Kirsch-Quarkcreme mit weilRer Schokolade

Himbeercreme mit Amarettini

36,90 € p.P.

Wichtige Infos:

v Lieferung ab 15 Personen (zzgl. Anfahrtspauschale)
v Fleischmenge: 350 g p.P. (500 g p.P. + 4 €), Beilagendnderung: + 1,50 € p.P.
v Verbindliche Personenzahl: bitte mind. 5 Werktage vorher mitteilen
v Unsere AGB finden Sie online oder im Biro (Bild: © Pitsch / pixabay.com)

Viva vegan

Bruschetta
Kichererbsensalat mit Koriander, Ananas und
Chili
Rote-Bete-Carpaccio mit Cashewkernen und
Apfelpliree
%k 3k %k
Linsencurry mit Pak Choy

Nudelpfanne mit gerducherter Paprika,
Lauchzwiebel und Kirschtomaten

Auberginenrollchen mit Knoblauch, Tomaten,
Zucchini und Raz el Hanout, Gberbacken mit
veganem Kase

Geschmorte Kartoffeln mit veganem Schmand,
Zwiebeln und Raucharoma

Buntes Ofengemiise mit Pesto
Bunter Maissalat

Gurkensalat mit Erdniissen, Friihlingslauch und
Limette

* k¥

Geflllte Halbkugel mit veganer Mousse au
Chocolat und Pflaumenmark

Zitronencreme mit Himbeeren und Pistazien

33,90 € p.P.



